CALLEBAUT

BELGIUM 1911

Articulo: 811NV-554
Denominacion legal : Cobertura de chocolate negro
Cddigo aduanero : 1806.2010

Composicion tipica (estos datos no sirven para fines de restitucion)

Ficha Técnica

Pasta de cacao (5) 44.0 % ; Azlcar 44.0 % ; Manteca de cacao (5) 12.0 % ; Emulgente : lecitina de soja; Aroma natural de

vainilla
(5) Growing Great Chocolate

Productos con fecha de caducidad hasta 12/05/2014 no se hacen a base de cacao sostenible (programa de GGC).

Posible contacto cruzado con alérgenos durante el proceso
Puede contener : Leche.

Presentacion : 2 x 10 kg bolsa en caja, europalet (600 kg)

Caracteristicas analiticas - quimicas

HUMEDAD MAX 1% IOCCC1(1952)
GRASA TOTAL 36.1% +-1,5 IOCCC14(1972)
Caracteristicas analiticas - fisicas
VISCOSIDAD LINEAL 1.291 - 1.540 mPass IOCCC10(1973)
Finura: méx. 3% de la materia seca desengrasada es > 30 micras 10CCC38(1990)
Caracteristicas analiticas - microbiolégicas n c m M Ref.M étodo
CUENTA TOTAL EN PLACA 5 2 1000/g 5000/g 1S04833
LEVADURAS 5 2 10/g 50/g 1SO7954
HONGOS 5 2 10/g 50/g 1SO7954
ENTEROBACTERIACEAE 5 2 O/g 10/g 1S021528-2
COLIFORMES 5 2 O/g 10/g 1S04832
E.COLI 5 0 O/g 0/g 1S016649-2
SALMONELLA 15 0 0/25g 0/25g 1S06579
Dimensiones estandar

Sin especificar
Conservacion y condiciones de almacenamiento recomendadas
24 mes(es) después de lafecha de produccion
Temperatura de almacenamiento: 12 - 20 °C
Almacenar el producto en un ambiente limpio, seco (humedad relativa max. 70%) y sin olores.
Informacion nutricional por 100 g (calculos basados en datos bibliogr &ficos)
VALOR ENERGETICO 547 keal VITAMINA D CDR 341%
VALOR ENERGETICO 2.291kJ VITAMINAD (UI) 68,2
PROTEINAS TOTALES 509 VITAMINA E ALFA-TOCOFEROL 29mg
PROTEINA LACTEA 00g VITAMINA E CDR 344%
CARBOHIDRATOS DISPONIBLES 4619 VITAMINAE (UI) 43
AZUCARES (MONO + DISACARIDOS) 4359 VITAMINAH BIOTINA 0,0mg
POLIOLES 00g VITAMINAH CDR 0,0%
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Ficha Técnica

ALMIDON 229 VIITAMINAM ACIDO FOLICO 11,5 ug
GRASA TOTAL 36,19 VITAMINAM CDR 57%
GRASAS SATURADAS 279 VITAMINA K - FILOQUINONA 0,0 ug
GRASAS SATURADAS (TASA DANESA) 0,09 VITAMIN K RDA 0%

- DE PRODUCTOS LACTEOS 00g SODIO 6,0 mg
- DE GRASA VEGETAL 00g FOSFORO 161,8mg
GRASAS MONO-INSATURADAS 1229 FOSFORO CDR 20,2 %
GRASAS POLI-INSATURADAS 1,29 HIERRO 12,4 mg
ACIDOS GRASOS TRANS 00g HIERRO CDR 88,3 %
AGT (ORIGEN EN PLANTA) 00g MAGNESIO 102,2mg
COLESTEROL 0,0 mg MAGNESIO CDR 27,3%
ACIDOS ORGANICOS 0659 ZINC 1,4mg
FIBRASALIMENTARIAS 79¢g ZINC CDR 14,4 %
ALCALOIDES TOTALES 07g YODO Oug
POLI HIDROXIFENOLES 1,39 YODO CDR 0,0%
ALCOHOL 00g CALCIO 28,4 mg
VITAMINA A RETINOL 15 ug CALCIO CDR 36%
VITAMINA A CDR 1,9% CLORURO 8,6 mg
VITAMINA A (Ul) 51 CHLORIDE RDA 1%
PROVITAMINA A BETACAROTENO Oug POTASIO 590,3mg
VITAMINA B1 TIAMINA 0,1 mg POTASSIUM RDA 30%
VITAMINA B1 (VD) 8,0% COPPER 3,0mg
VITAMINA B2 RIBOFLAVINA 0,1 mg COPPER RDA 300 %
VITAMINA B2 CDR 6,3% MANGANESE <0,1mg
VIT. B3/PP NIACINA/NICOTINA 0,7 mg MANGANESE RDA 0%
VITAMINA B3 CDR 41% FLUORIDE 0,1 mg
VIT. B5 ACIDO PANTOTENICO 0,4 mg FLUORIDE RDA 3%
VITAMINA B5 CDR 58% SELENIUM 3,6 ug
VITAMINA B6 PIRIDOXINA <0,1mg SELENIUM RDA 7%
VITAMINA B6 CDR 31% CHROMIUM 47,2 ug
VITAMINA B12 CIANO-COBALAMINA 0,0 ug CHROMIUM RDA 118 %
VITAMINA B12 CDR 0,0% MOLYBDENUM 57,4 ug
VITAMINA C ACIDO ASCORBICO 0,0 mg MOLYBDENUM RDA 115 %
VITAMINA C CDR 0,0% CENIZAS 159
VITAMINAD CALCIFEROL 1,7 ug

Informacion adicional sobre alérgenos

PROTEINAS DE LECHE 1 COLORANTES AZO ** 0
LACTOSA 1 TARTRACINA (E102) 0
HUEVOSY DERIVADOS 0 CANELA 0
PROTEINAS DE SOYA 1 VAINILLINA 1
ACEITE DE SOYA 1 CILANTRO 0
ALTRAMUZ 0 APIO 0
GLUTEN 0 UMBELIFERAS 0
TRIGO 0 AMARILLO NARANJA S (E110) 0
CENTENO 0 AZORRUBINA (E122) 0
RES 0 AMARANTO (E123) 0
CERDO 0 ROJO COCHINILLA A(CARMIN) E124 0
POLLO 0 ROJO ALLURA AC (E129) 0
PESCADO 0 AZUL PATENTE(AZUL SULFAN) E131 0
CRUSTACEO Y MARISCO 0 INDIGOTINA (E132) 0
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MOLUSCOS
MAIZ

COCOA

LEVADURAS

LEGUMINOSAS

AVELLANAS, ALMENDRAS

OTROS FRUTOS SECOS *

ACEITESDE AVELLANA Y/O ALMEND
CACAHUATES

ACEITE DE CACAHUATE

PRODUCTOS DE AJONJOLI

ACEITE DE AJONJOLI

MOSTAZA

GLUTAMATO ( E620 -> E625)
SULFITOS (E220 -> E227)

ACIDO BENZOICO (E210->E213)
PARABENO (E214->E219)

LICOPENO (E160B - D)
TRAGACANTO (E413)

GOMA ARABIGA

ACIDO SORBICO (E200->E203)
PROTEINA VEGETAL HIDROLIZADA
ALCOHOL

ASPARTAME

PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
MIEL DE ABEJA

SAL ANADIDA

AJO

CAFEINA

BHA/BHT (E320/E321)

SACAROSA

FRUCTOSA

APTO PARA VEGETARIANOS
APTO PARA VEGANOS

O O 0O 0O 0O 0O 000000 OoOOoOkr oo

Leyenda: 1=presente/apto O=ausente/no apto
Colorantes Azo** : E102,E110,E122,E123,E124,E129,E151,E154 y E155
Otros frutos secos* : nuez, pacana, anacardo, pistacho, castafia de Parg, nuez macadamia, castafia

Informacion legal (calculado segiin la UE Directiva 2000/36/CE)

MATERIA SECA CACAO DESGRASADO

MATERIA SECA CACAO

Certificacion Kosher
KD-

191% +-1
55,3 % +/-1,5

Ficha Técnica

OFRPr PP OPFP OOOOOOOOOoOOoOOo

Certificacion OK Kosher disponible bajo peticion. El estatus kosher esta confirmado en el envase (sdlo para productos en

sdlido).

Hecho el 13/03/2013 para

Dries Roekagerts
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